附件1

深圳市深汕特别合作区2024年“粤菜师傅”
就业能力提升培训服务项目
采购需求

一、采购项目名称：深圳市深汕特别合作区2024年“粤菜师傅”就业能力提升培训
二、项目预算：45.5万
三、采购项目需求：
（一）项目概况
为贯彻落实《广东省“粤菜师傅”“广东技工”“南粤家政”三项工程高质量发展“十四五”规划》等文件精神，构建人才、产业、标准和文化等相互促进、联动发展的“粤菜师傅”工程体系，打造展示岭南文化的亮丽名片，我局拟采购2024年“粤菜师傅”就业能力提升培训项目。
（二）项目技术要求
1.服务内容（范围）
（1）培训对象：此次培训计划开设2期，每期7天，每期培训名额为40人，合计80人。培训对象为辖区法定劳动年龄内有意向从事餐饮行业的户籍居民及其配偶，残疾人、退役军人、低保家庭成员等重点群体优先。
（2）培训内容：此次培训开设潮汕菜工艺培训班、广式茶点培训班各1期，采用理论、实操课程相结合的形式，向参训对象传授潮汕菜、广式茶点的烹饪工艺技能（课程表详见附件）。
（3）培训时间（暂定）：2024年7月
（4）培训地点：授课、考核、食宿均安排在深汕特别合作区内。
2.服务要求
（1）课程要求：本次培训项目采用专题讲课和实践教学相结合的形式，按照课程大纲安排，向参训学员传授粤菜烹饪理论知识和实操技术。
（2）服务范围：按照主办方要求，承办方须统筹做好学员招募、培训宣传、培训场地、培训设备、教具、培训资料、物料、师资、住宿、伙食、交通、服装、后勤保障、活动反馈等工作。具体要求如下：
①场地要求：安排在深汕特别合作区内，能同时容纳40个人开展烹饪实操活动。
②学员招募、物料准备和宣传要求：一要制作电子宣传海报（附报名二维码）并提前一周开展招生工作，优先本地户籍居民，招满学员才能开展培训。二要制作不少于60张0.4m*0.6m的培训宣传海报，张贴至四个镇内不少于30个村（社区）。三要制作不少于500张0.21m*0.285m的培训宣传单，并在四镇派发。四要制作不少于2张0.8m*2m易拉宝，在培训开展时作为培训学员的入场指示。五要做好培训影像记录，培训过程中所拍摄的照片不少于50张，每张分辨率不小于1920×1080，照片内容必须包括但不限于课堂教学场景、优秀学员风采、学员合作交流、集体大合照等。
③食宿要求：需提供学员一日三餐，住宿要求为两人标准间，食宿要求干净、卫生、整洁。
④交通要求：根据实际情况，提供大巴车或商务车接送学员往返培训场地。
⑤师资要求：每期安排3名具备相关专业中级技术职称的教师负责教学工作。
⑥后勤要求：3名工作人员负责协助教学及日常管理工作，确保学员参训期间人身安全和财产安全。
⑦培训各项工作均以采购单位名义组织开展，课程安排、活动宣传设计等内容应当经采购单位审定后使用，并全程接受采购单位的指导、监督和检查。若出现与要求不符之处，供应商应当及时采取补救措施并承担相应责任，具体以合同约定为准。
3.服务成果
1.提供本次培训活动学员满意度问卷调查，学员对培训的满意度达到85%以上。
2.提供培训过程摄影照片不少于50张，每张分辨率不小于1920×1080。
3.展现学员培训风采的微视频（时长1分钟）。
4.提供相关教材课件。
5.提供培训课程表及学员、教师、工作人员签到表。
6.提供项目全套电子档归档材料、项目总结书面报告（装订成册）。
（三）项目商务要求
1.服务期限：自合同签订之日起至项目服务终止（以完成项目要求的全部成果时间点为准）
2.付款方式：该服务项目实施完毕后，按照相关规定，采购单位对该服务项目予以验收，验收合格后30个工作日内一次性付款。
3.验收要求：
（1）本项目除食宿费及师资费据实结算外，其他费用采用包干制，应包括服务成本、法定税费和企业的利润，包括但不限于项目管理费、人工费、运输费、原材料购置费及税金等。
（2）采购单位依据采购文件要求、中选供应商响应文件内容和承诺服务对本项目服务质量进行验收，凡不符合要求的，采购单位不予验收，所造成的任何损失由中选供应商自行承担。服务期间，采购单位对项目服务供应商具有监督权限，发现问题，采购单位可要求整改，整改一次后仍不符合要求的，采购单位有权解除合同且不承担任何经济赔偿。未经采购单位同意，中标供应商不得随意变更培训地点、不得降低项目服务标准、不得随意更换师资、不得随意变动培训安排。
4.其他要求
（1）响应人应根据采购文件所提供的资料自行测算投标报价，一经中选，报价总价作为供应商与采购人签订的合同金额，合同期限内不做调整；响应人应先到项目地点踏勘以充分了解项目的位置、情况、道路及任何其他足以影响投标报价的情况，任何因忽视或者误解项目情况而导致的索赔申请将不获批准。
（2）响应人的报价应涵盖本项目采购范围和采购文件及合同条款上所列的全部内容，不得以任何理由予以重复，并以响应人最终提出的综合单价或者总价为依据。
（3）响应人的报价不得超过项目预算金额。
四、供应商资格要求
1.具有独立法人资格或具有独立承担民事责任的能力的其它组织（提供营业执照或事业单位法人证等法人证明扫描件，原件备查）。
2.本项目不接受联合体投标。
3.参与本项目投标前三年内，在经营活动中没有重大违法记录。
4.参与本项目政府采购活动时不存在被有关部门禁止参与政府采购活动且在有效期内的情况。
5.具备《中华人民共和国政府采购法》第二十二条第一款的条件。
6.未被列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单。
注：“信用中国”、“中国政府采购网”以及“深圳市政府采购监管网”为供应商信用信息的查询渠道。
[bookmark: _GoBack]7.由省、市、区人力资源部门依法批准设立的职业技能培训机构。
五、采购项目需要落实的政府采购政策
按《政府采购促进中小企业发展管理办法》（财库〔2020〕46号）、《财政部 司法部关于政府采购支持监狱企业发展有关问题的通知》（财库〔2014〕68号）和《三部门联合发布关于促进残疾人就业政府采购政策的通知》（财库〔2017〕141号）的有关规定执行。
六、重要提示
1.响应文件内容按照统一模板填写（详见附件3）
2.本项目按规定实行自行采购，本次意向公开征集单位的报价采用综合评分法（综合评分细则详见附件2），请供应商按照评分细则进行响应，经我局采购工作领导小组评审后，按照评审因素的量化指标评审得分最高的响应供应商为中选候选人。
3.本公告期限:符合资格的供应商应当在2024年6月18日至2024年6月22日期间（5天，发布当天不算）将响应文件发送至以下邮箱：
深汕特别合作区统战和社会建设局：tzhshjsj@szss.gov.cn
4.本意向公开所涉及的时间一律为北京时间。报价单位有义务在意向公开期间浏览深圳公共资源交易公共服务平台（https://new.szggzy.com/static/index.html），在深圳公共资源交易公共服务平台公布的与本项目有关的信息视为已送达各报价人。
5.采购人或采购主管部门有权免费使用供应商提供的报价信息，供应商提供报价属于自愿行为，供应商因报价行为产生的相关法律纠纷，由供应商自行负责。
七、联系方式
采购单位：深圳市深汕特别合作区统战和社会建设局
详细地址：深圳市深汕特别合作区管委会仁和楼2栋西侧3楼
项目联系人：聂工
联系方式：0755-22100699，15088078052
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2024年“粤菜师傅”就业能力提升培训
课程表
（潮汕菜烹饪工艺班）
	课时
	第一天
	第二天
	第三天
	第四天
	第五天
	第六天
	第七天

	第1节
9:00-10:00
	学员报到

	咸菜煮麻鱼
	珠瓜煎蛋饼
	干炸大蚝
	干炸虾枣
	香煎鱼饼 
	学员厨艺交流

	第2节
10:00-11:00
	
	酥饺（甜）
	绿豆饼（甜）
	咸水角（甜）
	潮州春饼（咸）
	笑口枣（甜）
	培训效果考核

	第3节
11:00-12:00
	开班仪式
	
	
	
	
	
	

	午休
12:00-14:30
	午休

	第4节
14:30-15:00
	潮式风味菜介绍及班级组建
	炸凤尾虾
	秋瓜炒鱼片
	梅菜炊肉饼
	揭西酿豆腐
	返沙香芋
	培训总结与表彰

	第5节
15:00-16：00
	烹饪设备操作安全注意事项
	
	
	
	
	
	

	第6节
16:00-17:00
	沙茶牛肉炒粿条                  红豆薄餐（甜）
	蒸凤爪（咸）
	潮州粉果（咸）
	葱油饼（咸）
	千层蛋糕（甜）
	生煎包（咸）
	

	第7节
17:00-17:30
	
	
	
	
	
	
	




2024年“粤菜师傅”就业能力提升培训
课程表
（广式茶点班）
	课时
	第一天
	第二天
	第三天
	第四天
	第五天
	第六天
	第七天

	第1节
9:00-10:00
	学员报到
	像形南瓜
	生滚粥
	鲜虾饺
	糯米鸡
	广式煎饺
	学员厨艺交流

	第2节
10:00-11:00
	
食品安全教育
	菠萝包
	香酥油条 
	芋丝饼
	鼓汁蒸凤爪
	 麦香包
	培训效果考核

	第3节
11:00-12:00
	
	
	
	
	
	
	

	午休
12:00-14:30
	午休

	第4节
14:30-15:00
	粤式风味小吃特点与发展
	肠粉
	干蒸烧麦
	水晶饺
	潮味萝卜糕
	蛋挞
	培训总结与表彰

	第5节
15:00-16：00
	烹饪设备操作安全及注意事项
	
	
	
	
	
	

	第6节
16:00-17:00
	奶皇包
	蒜香蒸排骨
	叉烧餐包
	空心煎堆
	炸春卷
	流沙包
	

	第7节
17:00-17:30
	
	
	
	
	
	
	




